ZAHA

EL CORTE

Zaha, corazén en la lengua de los huarpes, encarna la esencia del
terroir mendocino: vinos que hablan desde el corazén de la
tierra, donde la tradicion, la naturaleza y la pasion se encuentran
en cada botella.

VARIEDAD: 60% Malbec — 40% Cabernet Sauvignon.
APELACION: Paraje Altamira, San Carlos, Valle de Uco. 1100

m.s.n.m.

SUELOQO: Suelos de origen aluvial, ricos en calcdreo, con rocas
calizas mezcladas con limo, arcilla y grava.

VINIFICACION: Ambas variedades se cofermentan con
levaduras indigenas en piletas de concreto de 25 hl, con
proporciones variables de racimo entero. La fermentacidn se
realiza durante 14 dias con temperaturas controladas que no
superan los 30 °C.

CRIANZA: 12 meses en barricas de roble francés.
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