ZAHA

CALCAIRE

Zaha, corazén en la lengua de los huarpes, encarna la esencia del
terroir mendocino: vinos que hablan desde el corazén de la
tierra, donde la tradicion, la naturaleza y la pasion se encuentran
en cada botella.

VARIEDAD: 100% Chardonnay.
APELACION: Las Pareditas, San Carlos, Valle de Uco. 1000

m.s.n.m.

SUELO: Suelos franco-arenosos en la superficie, con presencia
de rocas calcdreas en el subsuelo. Suelos de origen volcdnico
con capacidad de retencién de agua.

VINIFICACION: Las uvas se prensan y fermentan en tanques
de acero inoxidable para elaborar el vino base. El 10% del vino
se cria durante 14 meses en barricas de roble francés usado, antes
del tiraje. La segunda fermentacion se realiza en botella.

CRIANZA: 12 meses sobre lias.
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