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Tinto Nero es un tributo a la fusion de culturas que define la
historia argentina. “Tinto” y “Nero”, su equivalente en italiano, se
unen como lo hicieron los inmigrantes italianos, trayendo sus
tradiciones vinicolas y fusiondndolas con el caracter tnico de
nuestra tierra. Honrando este legado, Tinto Nero destaca la
excelencia del vino tinto argentino a través de la diversidad de
terroirs de Mendoza.

VARIEDAD: 100% Malbec.

APELACION: Tunuyén, Valle de Uco, Mendoza. 1100

m.s.n.m.

SUELOQ: Suelos aluviales con buen drenaje. Combinacién de
arcilla, arena y grava. Piedras calcdreas en el subsuelo.

VINIFICACION: Las uvas son despalilladas y realizan una
maceracién en frio durante dos dfas. Se fermentan en tanques
de acero inoxidable durante 14 dias con temperaturas inferiores

a27°C.

CRIANZA: 9 meses en barricas de roble francés usadas.
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